I Buffet Griechisch* I

Buffet Griechisch mit:

Gyros aus der Riesenpfanne

Schweinelende ,,Mykonos* (gefiillt mit Feta-Senf-Creme) aus dem HeiBrauchofen
Scampi in Knoblauchmarinade aus der Riesenpfanne

Rinderfilet ,,Olymp* am Stlick im Smoker auf Apfelholz butterweich gegart
Griechische Steaks ,,EI Creco® mit Feta geftllt frisch vom Grill
Tiropitakia (Feta in Blatterteig) aus dem Holzbackofen

Putensteak ,,Athen*

Bifteki (Hackfleisch geflllt mit Feta)

Suflaki (Fleischspiel?)

Souzouki (Hackfleisch gegrillt)

Griechische Hahnchenpfanne ,,Chalkidiki* mit Bohnen und Fetakase
Feta paniert

Calamaris

Fischfilet ,,Santorini in Tomatensauce mit Feta tiberbacken
Garnelenpfanne in WeiBweinsauce

Lammfilet ,,Korfu* frisch vom Grill

BauernspieB ,,Rhodos* (Schweinefilet, Lammfilet) frisch vom Grill

O O OO 0O 0O 0O OO0 0O 0O oo o o o o

Beilagen:

Tsatziki

Griechischer Bauernsalat
Krautsalat

Kretanische Kartoffeln
Reis

Metaxasauce
Weiltweinsauce

O O OO O o o
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_Buffet Mediterran*

Buffet Mediterran:

Schweinelendchen in Gorgonzolasauce aus der Riesenpfanne
Putenfilet ,, Toskana* geftllt mit Frischké&se aus dem Smoker
Schweinefilet ,,Italia” gefillt mit Tomate, Spinat und Mozzarella
Rinderfilet am Stlck auf Apfelholz gegrillt mit Gorgonzolacreme tiberbacken
FleischspieR Palermo frisch vom Grill

Filethdppchen ,,Vesuv* (schweinefilet mit Mozzarella und Ital. Schinken) N
Saltimbocca ,,Marco*

Riesengarnelen im Kdse-Sahnebett

mit Italienischen Krautern und Parmesan Uberbacken aus dem Holzbackofen
Hahnchenfiletspiele mit Cocktailtomaten und mit Kase tiberbacken
Garnelen-Venezia in Weilweinsauce

Zuchinischiffchen mit Hackfiillung und Kése tiberbacken
Rabas Empanadas (Tintenfischstreifen ausgebacken mit Cocktailsauce)
Garnelen-Saganaki in scharfer Tomatensauce
Seeteufelfilet ,,Saltimbocca*

Lachsfilet ,,Mediterran“ in Sahnesauce aus dem Holzbackofen N
Austern mit Edelk&se gratiniert

Calamaris mit Ratatouille-Fullung

Kaiserbrasse mit Tomate-Frischkase-Fullung

Tilapia-Loin, verfeinert mit luftgetrocknetem Filet vom iberischen Schwein

©O O OO O o oo
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und frischem Thymian am SpieR, frisch vom Grill

Beilagen:

Ofenkartoffeln Siziliana
Blumenkohl-Brokkoli-Gratin
Italienischer Salat mit Senfdressing
Caprese (Tomate-Mozzarella) N
Nudelsalat

Reis

Ratatouille
veschiedene Saucen

©O O OO O o o o
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_Buffet Rustikal*

Buffet Rustikal:

Ochs am Spield mit Pfeffersauce

Zwiebelgeschnetzeltes vom Rind

Pfefferlendchen aus der Riesenpfanne

Grillhaxen aus dem Holzbackofen auf Sauerkraut
Spanferkelbraten aus dem Holzbackofen

Schweinenacken im Salzbett

Schweinelende gefillt mit Bratwurstfille aus dem Smoker
an Rahmsauce

Schweinelende gefillt mit Kochschinken, Schmand und Kase
aus dem Smoker

Salzbauch aus dem Holzbackofen

WeilRkrautauflauf ,,Rustikal*

Lammkeule gegrillt auf Rosmarinjus

Gerducherte Entenbrust aus dem Smoker

O O OO o o o

o

O O O O

Beilagen:

Bratkartoffeln
Sauerkraut
KloRe
Semmelklof3
Gemiisegratin
Grillgemdise
Spatzle
Kartoffelgratin
Kartoffelsalat
Kartoffelrosti
Rotkraut
Selleriepiree
Kartoffelpiree
Petersilienpiree

O O 0O O OO 00O Oo0OOoOOoOOoO Oo o

Selbstverstandlich fiihren wir auch die traditionelle frankische Kiiche
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_Buffet Exklusiv*

Buffet Exklusiv:

Flusskrebsschwéanze auf Pilzbett im Weckglas gegrillt
Bisonfilet an Morchelrahmsauce

Entrecote am Stlick im Smoker gegrillt an Pfeffersauce
Chateaubriand an Cognacsauce

Schweinefilet ,,Gourmet*

geflllt mit Pfifferlingen, Brat und Krautern aus dem Smoker

Truthahnfilet in Zwiebelmarinade am Stlick aus dem Heiflsrauch
Kalbsschnitzelréllchen gefillt mit Spargel in Rahmsauce
Rinderfilet am Stiick aus dem Smoker

mit Kasecreme oder Krauterbutter Gberbacken
Jakobsmuscheln mit Edelk&se gratiniert

Ganzes Lachsfilet in Sahnesauce aus dem Holzbackofen
Austern mit Edelkase tberbacken
Jakobsmuschel-Garnelen-Duo im Speckmantel

Gegrillte Hummerschwanzhalften in wiirziger Buttersauce
Rote Meerbarbenfiletspiel ,,Limette**

Grillspiel? ,,Meeresfriichte-Lachs* in einer frischen Marinade mit Thymian
Konigskrabben mit verschiedenen Dips

Beilagen:

Kartoffelgratin

Gemiusegratin

Prinzessbohnen im Speckmantel
Nudeln

Safranreis

Spatzle

Verschiedene Salate
Verschiedene Saucen

©O O O O 0O o o o
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ZAmerikanisches Edel-Buffet

Amerikanisches Edelbuffet:

Shrimps-Cocktail in Orangenhalften serviert

Lousiana Flusskrebs-Cocktail

Rinderfilet im Bacon-Mantel

H&hnchenfilet nach Cajun-Art

Truthahnfilet Farmer-Art

Smoky Mountain Chicken

(Hahnchenfilet mit Honigschinken gefillt im Smoker gegart und mit Kase iberbacken)
Buffalo-Rips (Rind)

aus dem Chuckwagon mit Blauschimmelk&sedressing oder Natur

Barbeque Spare-Rips

Bisonfilet auf Eichenholz butterweich am Stiick gegrillt mit Morchelrahmsauce
Schweinefilet Montana mit Steinpilzen und Brat gefiillt

Gerupfter Schweinebraten in wirziger Sauce im WeiRbrot serviert
T-Bone-Steak mit hausgemachter Grillbutter

Carpetbac-Steak (Schweinesteak gefullt mit Shrimps)

Barbeque-Spielie (Schweinelende, Paprika, Maiskdlbchen, Bacon, Zwiebeln)
Roastbeef-Wellenspiel3e mit wiirziger Sauce

Hummerschwanz mit Buttersauce gegrillt

Uberbackene Austern ,,Rockefeller” mit Spinat und Kase
Lachsfilet ,,Barbeque* im Ganzen gegrillt

Beilagen

Grillkartoffeln ,,Sour Creme*
Feine Gemdiseplatte
Salatvariationen
Amerikanischer Krautsalat
\erschiedene Dip’s im Brotlaib
BBQ-Saucen

Amerikanisches Eis
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,.Skandinavisches Luxus-Buffet*

Unser exclusives Skandinavisches Buffet unterscheidet sich von den anderen dadurch, dass
gleichzeitig kalte und warme Spezialitaten angeboten werden.

»FINnbiff*, geschabtes Rentierfleisch Lapplander Art mit Pilzen in einer
Schmandcreme aus der Riesenpfanne

Schweinefilet ,,Kivik-Art* gefillt mit Pilzen, Schinken, Krautern
und Brét an einer Apfelbratensauce oder Rahmsauce

Rinderfilet am Stiick gegrillt mit Krauterbutter
Krauterhiihnchenbrust in wirziger Sauce aus dem HeifRrauchofen
Lachsfilet ,,Alta* in einer Sahnesauce aus dem Holzbackofen
Frische FluBkrebse mit Meerretich-Schmand-Dip

GrillspieB ,,Bergen mit frischem Lachs, Garnele und Tintenfisch in
einer Thymianmarinade

Norwegische Lachspfanne ,,Karasjokka* mit Eismeergarnelen in
einer Tomaten-Sahnesauce

Kartoffelpfanne aus dem Holzbackofen

Gemisepfanne mit Kése tberbacken

Auf Eis gelegt:

Flusskrebse ganz und ausgeldst mit verschiedenen Dips
Gravad Lachs Skandinavia mit Dip

»Reker* Garnelen ganz und ausgeldst mit Cocktailsauce
Garnelen in Knoblauchcreme

Matjeshappen in Krauterdressing

Gebeitzter Lachs ,,Padouk® mit Rotholz veredelt
Nordseekrabbensalat

Matjes-Sahnetopf mit Apfel nach nordischer Art
Krauter-Heilbutt zitronengebeitzt

Feinster Roter Heringssalat

Lachs-Seeteufel-Terrine

Dorsch-Rducheraal-Terrine

Bunter Matjessalat

Kabeljau-Krebs-Terrine

Lachs-R&ucherlachs-Terrine

Wurst- und Schinken-Buffet mit Spezialitaten

Elchsalami - Rentiersalami
Elchwurst - Rentierschinken

Ké&sebuffet mit skandinavischen Spezialitaten, Salatbuffet und original
,Lagkage“ Beerentorte mit Kaffee
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_,Buffet Fisch und Meeresfrichte**

(Sie kénnen alle Fischgerichte mit unseren anderen Buffets kombinieren.)

Buffet Fisch und Meeresfrichte:

Lachsfilet im Buchenspanblatt mit Barbeque-Wiirzung frisch vom Grill
Ganzes Lachsfilet aus dem Holzbackofen in Sahne-Sauce.
Riesengarnelen ,,Butterfly** in wirziger Knoblauchmarinade.
Pangasiusfilet im Buchenspanblatt gegrillt mit feinen Krautern der Provence.
Rotbarschfilet in Krautersauce.

Grillspiely ,,Meeresfriichte-Lachs* in sommerlicher Marinade mit

Garnele und Tintenfisch.

Sardinen-Doppelfilet ,,Korsika* in einer Marinade aus Knoblauch, Krautern
und einer milden Pfeffernote, leicht mit Zwiebeln abgerundet.

Ganzes Lachsfilet ,,Toskana“* mit Zucchini und Tomaten in wiirziger Sauce.
Riesengarnelen in pikanter Weillweinsauce

Pangasiusfilet mit Kasekruste, tberbacken mit Krauterfrischkase

und Champignons.

Schollenfilet in Dill-Sahne-Sauce

Riesengarnelen im K&ase-Sahnebett

Pangasiusfilet im Serranomantel mit Pesto verfeinert in Tomatensauce
Rotbarschfilet gedeckt mit Blattspinat und tGberbacken mit Mozzarella
Austern frisch vom Grill mit Edelkase Giberbacken
Hummerschwanzhalften mit wirziger Buttersauce gegrillt
Flusskrebsschwanze im Weckglas gegrillt mit Pilzen und Frihlingszwiebeln
Pangasiusfilet im Bananenblatt mit einer exotischen Kokos-Curry-Marinde
Tilapia-Loin im HolzgabelspieR, wiirzig mariniert, verfeinert mit
luftgetrocknetem Filet vom iberischen Schwein und frischem Thymian
Lachspfanne ,,Karasjokka“ mit Eismeergarnelen in einer Tomaten-Sahne-Sauce
Dorschfilet in Senf-Sauce

Riesengarnelen in Knoblauchcreme ' W O

0
0]
0
0]
0
0]
0
0]
0

Saucen: PR A
Dill-Sahne-Sauce A
Krautersauce &
Senf-Sauce
Tomatensauce
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,,Vegetarisch*

\Vegetarisch:

Gebackene Champignons mit Remoulade

Gemiusegrillspiel’ mit Zuchini, Paprika, Zwiebeln und Grillkase
Gebackener Camenbert mit Preiselbeeren

Tiropitkia (Feta in Blatterteig mit Tomate, Zwiebeln und Knoblauch)
Gefillte Zuchinischiffchen mit Paprika, Knoblauch, Zwiebeln
und Kéase

Crepes mit Spinatftllung und Mozzarella

Gemisepfanne

Crepes mit Pilzflllung

Blumenkohlréschen im Bierteig mit Joghurtdip
Bléatterteigtaschen mit Brokkoli-Schmand-Fillung

©O O O o o

© O O o o
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»7Alpenbuffet*

Hauptgerichte:

Zwiebelrostbraten vom Rind

Schweizer Lende (gefiillt mit Kése, Salami, Kochschinken und
Schmand aus dem Riesensmoker tiber Kirsch- und Apfelholz gegrillt

an Rahmsauce)

Wiener Rahmbraten mit Pilzen
Sennerschweinebraten (in Milch geschmort)
Rinderfilet (in Zwiebelmarinade schonend im Smoker gegrillt, auf Pilzbett
und mit Kdse tberbacken)

Schinken in Brotteig

Huttensteaks mit Zwiebeln

Filetspiel? Naturns

Almhax n mit Sauerkraut

Ziricher Geschnetzeltes

Tiroler Steaks (mit Kase und Pilzen tberbacken)
Wildschweingulasch

Hirschriickenfilet mit Preiselbeersauce

Wiener Backhend’|

Bachforelle (mit Tannenzweigen gegart)
Sudtiroler Jausenbrett

0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0

Beilagen:

Pilzpfanne
Alpenrosti
Bratkartoffeln
Rdstkartoffeln
Schupfnudeln
Petersilienpliree
Sellerieptiree
Gemusegratin
Verschiedene Saucen

O O 0O O o o o o o
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,Grillplatte Deutsch® (ab 10 Personen)

Grillplatte mit:

0 Schnitzel

0 Cordon Bleu

0 Verschiedene Cordon Bleu
(italienisch, franzosisch, griechisch, Jager)
Schinkenrdllchen
Schaschlik

Frikadellen
Hahnchenschenkel
Zwiebelsteak

Hax'n

Chicken Wings

Panierte Bratwiirste
Putenschnitzel

Feta Paniert

Camembert

Calamaris

O OO OO O o oo o oo

Beilagen:

Pommes Frites

Kroketten

Western Fries

Gemduse

Gemischter Salat
Rahmchampignons

Pfeffersauce

Kartoffelsalat (mit/ohne Majonaise)

O OO O o o oo
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»Franzosische Grillplatte® (ab 10 Personen)

Grillplatte mit;

Filethdppchen Orléans (Medaillons m. Ké&se/Tomate)
Zwiebelgeschnetzeltes Lyon (vom Rind)

Cordon Bleu

Schnitzelrélichen Normandie ( Rougette-Zwiebel-Fullung)
Pariser Pfeffersteak

Franz. H&hnchenfiletspieR (m. K&se tberbacken)
Blatterteiglendchen Brest

Puten-Cordon-Bleu (mit Spinatfullung)

Franz. Senfschnitzel

Gebackener Camembert

Garnelen in Knoblauchcreme

Garnelen in WeiBweinsauce

Provencalische Fleischpfanne

O O 0O O OO 0O 0O OoOOoO o o

Beilagen:

Pommes Frites

Speckbohnen
Blumenkohl-Brokkoli-Gratin
Kartoffelsalat

Kartoffelgratin
Pfefferrahmsauce
Weiltweinsauce

O O OO0 o o o
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»ltalienische Grillplatte” (ab 10 Personen)

Grillplatte mit:

0  Schnitzel Mailander Art
Filet-Happchen Vesuv
(Schweinefilet m. Mozzarella u. Ital. Schinken)
Hackbéllchen Abruzzo
Fleischspield Palermo
Saltimbocca Marco
Rindersteak Gorgonzola
Putenhdppchen Toskana
Cordon Bleu Italia
Schinkenh&ppchen Fungi
Garnelen Venezia
Garnelen Diabolo
Calamaris Romana
Scampi

Mozzarella paniert

o

O O 0O 0O 0O 0O 0O 0o o0 o o o

Beilagen

Ofenkartoffeln Siziliana
Blumenk/Brokkoli/Mozzarella
Ital. Salat m. Senfsauce
Caprese (Tomate-Mozzarella)

O O O O

Mail: info@partyservice-ottinger.de | Fax: 09266 /9 91 99 74




,,Griechische Grillplatte* (ab 10 Personen)

Griechische Grillplatte mit:

Gyros

Schweinefilet (gefillt mit Feta-Senfcreme)
Suflaki (FleischspielR)

Bifteki (Hackfleisch geflllt mit Schafskase)
Souzouki (Hackfleisch gegrillt)
Schweinesteak

Feta paniert

Scampi

Grillk&se

Calamaris

Garnelen in Weil3weinsauce

O O 0O O OO0 o0 0O o o o

Beilagen

Tsatziki

Griechischer Krautsalat
Pommes Frites
Kretanische Kartoffeln
Reis

Metaxasauce
WeilRweinsauce

O O 0O 0o o oo
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»~ochweizer Grillplatte (ab 10 Personen)

Grillplatte mit:

Matterhérnchen (Hackfleisch in Blatterteig)
Rindersteak Arosa (mit Kése-Zwiebelcreme)
Ziricher Geschnetzeltes

Schweizer Cordon Bleu (gegrillter Schinken/Kase)
Bergfrikadellen

Steak Grimsel (gefllt)

AlpenschnitzelspieR (Schnitzel-Birne-Preiselbeeren)
Zermatter Lendchen (Champigion-Ké&se-Farce-Fllung)
Zwiebelsteak

Panierter Alpenkase

Schweizer Bauchspiel3

O O 0O O OO0 0O o o o

Beilagen

Pommes Frites

Kroketten

Schweizer Rosti
Blumenkohl-Brokkoli-Gratin
Berner Sauce

Kasesauce

Gemischter Salat

Kartoffelsalat (mit/ohne Majonaise)

O O OO o o oo
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»Spezialitaten aus dem Smoker*

Grillspezialitaten aus dem Smoker:

Wir garen unsere Spezialitaten 5-8 Stunden im niedrigen Temperaturbereich
in unserem fahrbaren Riesensmoker.

Dazu verwenden wir Apfel-, Kirsch-und Buchenholz.

Damit erreichen wir einen einzigartigen Rauchgeschmack und ein sehr
zartes, saftiges Endergebnis.

0 Bisonfilet Canadien Style (Unser absolutes Highlight!)

0 Rinderfilet natur oder mit Késecreme, Gorgonzolacreme oder
Kréuterbutter

0 Roastbeef verschieden mariniert

0  Schweinefilet verschieden mariniert und gefullt:
Gourmet-Fillung (Pfifferlinge-Petersilie-Brat)
Schweizer Fillung (Kése-Salami-Kochschinken-Schmand)
Italia-Fullung (Spinat-Mozzarella-Tomate-Schmand)
Farmer-Fillung (Brokkoli-Schmand)
Schlemmer-Fillung (Emmentaler-Frischkase-Champignons)
Hacker-Fullung (Schinken-Salami-Rdstzwiebel-Senf)
Rustikal-Fillung (Bratwurstfulle)

0  Truthahnfilet
0  Hé&hnchenfilet natur oder mit Frischkasecreme gefullt
0  Lachsfilet

Beilagen

Pommes Frites
Kroketten

Western Kartoffeln
Folienkartoffeln
Salatvariationen
Weilbrot

O O O O O O
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,GOURMET STEAKS"
(ExKlusiv bei Ihnen vor Ort gegrillt)

Steaks vom Rind:

(Sie kénnen aus folgenden Edelrinderrassen wahlen)
- Black Angus - Charolais aus Frankreich - Herefort Prime Beef -
- Wagyu - Amerikan Beef - Highland Cattle -

Steakvariationen:

0 Ribeye-Steak 0 Huftsteak (Sirloin Steak)
0 Rumpsteak (Roastbeef) 0 T-Bone-Steak
0 Dry-aged Rumpsteak 0

Filetsteak (Chateaubriand)
o  Dry-aged Rip-Eye "
\Vom Bison: -
o  Ribeye-Steak

0  Rumpste:

- ) ol

'a a¥s

0 Filetste
"I

Wir vere
- Edel
- Mar
- Pfe
- Kra
- Zwie
- Med
- Chilim

Beilage

O
o Gi

0 Pil it frischer chmandcreme
0 Gri pfanne mit , , Knoblauch, Zucchini und
Prinzesshohnen

Pommes
0 Blat | essing
o  Krauterbutter

Saucen: . c
0 Pfeffersauce Madagaskar 0 Krauter-Hollandaise

0 Gorgonzolacremesauce 0 Kréuterbutter-Sauce
0 Pilzsauce mit gegrilltem Knoblauch o verschiedene Steaksaucen
0 Senfsauce
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»~opezialitaten aus der Feldkiiche*

Spezialitaten aus der Feldkiche:

0 Ungarisches Kesselgulasch
(mit Kartoffeln, Zwiebeln, Paprika und Knoblauch)
0  Chili Con Carne
(mit Bohnen, Zwiebeln, Paprika, Tomaten, Knoblauch und Mais)
0  Rahmgulasch
0  Schaschliktopf
0  Gyrostopf
0 Mexikanisches Hackgulasch
(mit Kartoffeln Zwiebeln, Lauch und Tomaten)
0  Pikantes Chamignon-Ragout (mit frischen Champignons)
0  Putencurry fruchtig  (mit Ananas und Friichten)
0  Curry-Geschnetzeltes (Pute, Schwein oder Hahnchen)
mit Champigions und Chicoree
0  Zuricher Geschnetzeltes
o  Chili-KlI6Rchen-Topf
(mit Kidney Bohnen, Mais, Zwiebeln, Paprika und Knoblauch)
0  Argentinischer Rindfleischtopf ,,Carbonada-Criolla*
Beilagen:
0  WeilRbrot
0 Brotchen
0 Brotvariationen
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I Seite 1 von 4 I

»,Fingerfood*
\erschiedene Canape’s mit:
0 Lachsschinken o  Gravad Lachs
0 Edelsalami 0 Forellenfilet
0 Pfeffersalami 0 Krabben
0 Serrano Schinken 0 Garnelen
0 Roastbeef 0 Lachscreme
0 Kassler 0 Brie
0 Schweinemedaillons 0 Camembert
0 Farmerschinken 0 Gouda
0 Hahnchenbrust 0 Blauschimmelkése
0 Putenbrust 0 Rotschimmel-Zwiebel-Creme
0 Lachs 0  Gorgonzola-Creme
Happchen
0 Buscetta
o0  Crostini mit Ziegenkase
o  Blatterteighdppchen ( mit Schinken und Kase geftllt)
0  Blatterteighdppchen (mit Feta und Zwiebel geftllt)
0  Blatterteighdppchen (mit Tomate und Mozzarella gefillt)
0 Parmaschinkenrélichen mit Rucola
0 Lachs-Hodrnchen-Parmesan
0  Garnelen im Teigmantel
Spiele
0 Obatzda-Brezel-Spiel3
0 Leberkése-SpieRchen mit Eiercreme
0 Tomate-Mozzarella-Spiel}
0 Putenspiel? ,, Trieste*
0 HahnchenspieR (mit Ananas und Papaya)
0 Schweinefiletspiel? ,,Italia*
0 Schweinemedaillonspiel? (mit Senfcreme, Kirschtomate und Bacon)
0 Hackbéllchen-Mozzarella-Spield
0 Bifteki-Feta-Spiel3
0 Arctic Rose Lachs-Lollies (mit einem Uberzug aus Créme fraiche und Zitronenbrunoises)
0 Arctic Rose Lachs-Lollies (mit einem Uberzug aus Safran-Créme fraiche und Pistazien)
0 Lachsrollchen am Spiel3
0 ,»Griechischer-Salat* am Spiel3
0 Crepe-Rdllchen am Spiel3
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I Seite 2 von 4 I

»,Fingerfood*
Minigléser
0 Flusskrebscocktail (mit Calvados)
0 Flusskrebssalat ,,Italia“ (mit Tomaten, Brokkoli und Zwiebeln)
0 Fruchtiger Shrimps-Cocktail
0 Obstsalat
0 RieRengarnelen in Joghurtdressing
0 Garnelen ,,India“
0 Garnelen ,,Aioli*

Gourmet-Fingerfoodloffel

0 Italia (mit Tomate, Schinken, Olive, Basilikum und Krauterfrischkasecreme)
0 Riesengarnele (mit Ei und Keta-Kaviar)

0 Chicken (mit Erdbeeren, Physalis und Frischkése)

0 Lachscreme (mit Meerrettich, Ei und Kaviar)

0 Rougettecreme (mit Zwiebel)

0 Obatzdacreme (mit Minibrezel)

0 Gorgonzolacreme (mit Birne)

0 Caprese (mit Tomate, Mozzarella und Basilikum)

0 Barlauchcreme (mit Scampi und Gurke)

Exclusiv

0 Frische Austern auf Eisbett

0 Makrele-Lardo-Rolle (mit weilem Balsamico und Speck aus Italien)
0 Pulpo-Oliven-Quader am Degustationsspield

0 Muschel-Torrone-Turm (mit Mandelmus und Pistazienstiicken)

0 Lachsforellen-Gurken-Canneloni am Degustationsspiel}

0 Kabeljau-Senf-Taler

0 Lollies (mit Entenleber & Pinienkernen, Chicken Asia, Panna Cotta

Blumenkohl & Rauchmandel, Raucherlachs & Senf-Dill)

0 Minigléaser (mit Génseleber & Cranberry-Konfit, Geflligel-Mousse & Erbsen-Wasabi-Creme,
Kaffee-Lachs auf Graupen Salat, Tomaten-Pesto auf Grana Padano-Mousse)

0 Hummerschaum im Glas (auf einer Basis von Créme fraiche und einem

Spiegel aus Tomatenconsommeé)

Eismeergarnelen im Glas (auf Paprika, Zwiebel, Zucchini, Tomaten und Kréutern)

Lachs-Zweierlei im Glas (mit einem Topping von Créme fraiche,

gehackten Pistazien und gebrochenem Pfeffer)

Geréucherte Garnelen am Spiel3

Tortchen von Lachstatar und Kartoffelmousse

Delice von Tomate, Mozzarella & Pesto

Delice von Raucherlachs und Frischkése

o O O O
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»,Fingerfood*

Fingerfood warm

FiletspielRe

Filethdppchen ,,Vesuv* (mit Filet, paniertem Mozzarella und italienischem Schinken)
HéhnchenfiletspielRe (mit Cocktailtomaten)
Schnitzelspielchen (mit Birne und Champignon)
Garnelen-SpielRe

Bifteki-Spiele

Suflaki-SpieRe

Hackballchen-Spielie

BauchspieRchen

BBQ-SpieRe (mit Filet, Bacon, Mais, Paprika und Zwiebeln)
FischspieRe

Austern Uberbacken (mit Edelkasecreme)

O O O O O o o o o o o o

Fingerfood SiR

FruchtspieRe (mit und ohne Schokolade)
Brownies
Mini-Tortchen (in den Geschmacksrichtungen Ananas-Passionsfrucht, Himbeer-Quark,
Apfel-Karamell, Schokolade, Himbeer-Johannisbeer und Zitrone)

0 Petits Fours (Nougat-Windbeutel, Milchschokolade-Schnitten, Sauerkirsch-, Zitrone-,
Himbeer-Quark, Birnen-Tdrtchen, Kokos-Passionsfrucht im Schhokomantel,
Mini-Eclair-Schokolade)
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»,Fingerfood*

Desserts (als Riegel oder am Degustationsspiel)

0 Caramel (knuspriger Boden aus Milchschokolade, Mandeln und Praliné,
bedeckt mit einer leichten Karamell-Mousse, tiberzogen von einer feinen
Glasur)

0 Citron (knuspriger Boden aus Milchschokolade, Mandeln und Praline,
bedeckt mit einer Zitronen-Mousse, tiberzogen von einer feinen Glasur)

0 Joghurt (knuspriger Boden aus Milchschokolade, Mandeln und Praliné,
bedeckt mit einer leichten Joghurt-Mousse, tiberzogen von einer feinen Glasur)

0 Delice von Schokoladenmousse (zweierlei Mousse von Schokolade,
uberzogen mit einer feinen Glasur)

0 Delice Schokomousse & Himbeerspiegel (zartes Schokoladenmousse auf
einem dunklen Biskuitboden mit fruchtigem Himbeerspiegel)

0 Delice von Vanillecreme und Traubengelee (auf hellem Biskuitboden mit einer
leichten Vanillecreme und einem Topping aus fruchtigem Gelee aus dem Saft
von roten Trauben)

0 Delice Mascarpone & Gewiirz-Quitten-Gelee (leichte Mascarponecreme unter
Gewiirz-Quitten-Gelee mit Ingwernote auf Schokoladenbiskuit)

0 Carre ,,Cheescake” (lockerer Biskuitboden, cremiges Rahmkéase-Mousse
und einem Plree aus roten Friichten)

0 Carre ,,Framboise* (lockerer Biskuitboden bedeckt mit einer Himbeermousse
mit frischen Himbeerstlicken , Giberzogen mit einer Glasur aus roten Friichten)

0 Mini Tortchen ,,Calamansi-Joghurt” (eine Mousse aus Joghurt und
geschlagener Sahne mit purierten Calamansi-Mandarinen, garniert
mit Limettenzesten und gehobelten Mandeln)

0 Mini Tortchen ,, Toblerone-Mousse® (eine zarte Mousse von geschlagener
Sahne mit gehackter Toblerone, aromatisiert mit einem Schuss alten

Weinbrand, garniert mit fein gehackten Pistazien und gehobelter weil3er
Schokolade)

Mail: info@partyservice-ottinger.de | Fax: 09266 /9 91 99 74




. Kalte Platten*

Kalte Platten:

Schinkenplatten
Waurstplatten
Bratenplatten
Késeplatten
Fischplatten
Antipastiplatten
Obstplatten
Happchen
Rustikale Platten

O O 0O O O o o o o
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Salat-Buffet*

Salatbuffet:

Italienischer Salat mit Thunfisch
Caprese (Tomate-Mozzarella)
Bunter Eisbergsalat

Gemischter Salat mit Joghurtdressing
Paprika-Thunfischsalat
Griechischer Bauernsalat
Gurkensalat

Krautsalat

Herzhafter MoOhrensalat
Verschiedene Rohkostsalatplatten
Bohnensalat

Tsatziki

Nudelsalat

Hausgemachter Kartoffelsalat
Verschiedene Dressings

O OO O OO O0OO0OO0OO0OOoOOoOOooo
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Antipasti gegrillt und in fein gewlrztem Ol eingelegt
- Gegrillte Zucchini

- Gegrillte Champignons

- Gegrillte Auberginen

- Gegrillte Paprika

Antipasti natura

- Zarte Artischockenherzen, mediterran gewtirzt mit Petersilie und Kapern
- Borrettanezwiebeln in Rotwein

- Schwarze Kalamata-Oliven

- Griine Mammut-Oliven

- Sonnengetrocknete Tomaten mit Knoblauch und Kapern

- Balsamico-Zwiebeln mit Krautern

Antipasti di mare

- Calamaretti, Oliven, getrocknete Tomaten und feine Knoblauchscheiben in
einem pikanten Tomaten-Basilikum-Dressing

- Meeresfrichte ,,Capri* mit Tintenfisch, Muscheln, Surimi und Shrimps.in
einer milden Knoblauch-Vinaigrette

- Zarte Sardellenfilets verfeinert mit aromatischem Krauterdl und Knoblauch

- Riesengarnelen in Knoblauchdl

- Feiner Pulpo, kombiniert mit pikanter Chorizo, weilien Bohnen und halb-
getrockneten Tomaten in Olivendl mit Rosmarin

- Saftige Sardinenfilets in einem feinen Gewdrzdressing mit Zwiebeln, Krautern
und Gewdurzpaprika

Antipasti gefillt

- Paprini, gefullt mit herzhafter Frischkdsecreme

- Zarte Champignonkdpfe geflllt mit Rucola-Frischk&secreme
- Cocktailtomaten mit feiner Frischkasecreme gefullt

- Wiirziger Feta im Weinblatt in mildem Ol

- Griine Peperoni mit cremigem Frischkése gefullt

- Rote Peperoni mit Feta-Creme gefullt

Antipasti-Spielde

- Gemusespiel? ,,Vegetaria“ mit frischen Cherrytomaten, Paprika und Zucchint,
verfeinert mit Krautern der Provence

- Griechischer Bauern-Spiefl? mit Kuhmilchkése, Paprika und Oliven in Krauterdl

- Mozzarella-Paprika-SpieR in Krauter-Knoblauch-Ol
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,,vorspeisen®

\orspeisen:

Ziegenkése im Speckmantel

Bruschetta

Flusskrebsschwanze auf Pilzbett im Weckglas gegrillt
Carpachio a'la Cipriani

Shrimps-Cocktail

Austern a’la Rockefeller gegrillt mit Spinat

Frische Austern auf Eis gelegt

Lousiana Flusskrebs-Cocktail

O O O 0O O o o o
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,Dessert*

Dessert:

Tiramisu

Panna Cotta

Mascarpone-Mousse-au-Chocolate mit Amarettinibrosel
Aprikosenmousse-Terrine im Lavendelfolienkleid
Erdbeercreme

Stracciatella-Creme mit Schokoladensttickchen
Erdbeerparfait-Terrine im Crepemantel gefillt mit Mango-Pfeffersorbet
Obstsalat mit Sahne

Vanilleeis mit heilBen Himbeeren

Erdbeeren ,,Romanoff* mit Schokoladensauce
Vanillecreme

Kaffeemousse-Terrine mit Baumkuchendekor

Altlander Rote Griitze mit Vanillesauce
Mousse-au-Chocolate

0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
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