
A
N

T
IP

A
S

T
I

Antipasti gegrillt und in fein gewürztem Öl eingelegt
- Gegrillte Zucchini 
- Gegrillte Champignons
- Gegrillte Auberginen
- Gegrillte Paprika

Antipasti natura
- Zarte Artischockenherzen, mediterran gewürzt mit Petersilie und Kapern 
- Borrettanezwiebeln in Rotwein
- Schwarze Kalamata-Oliven
- Grüne Mammut-Oliven
- Sonnengetrocknete Tomaten mit Knoblauch und Kapern
- Balsamico-Zwiebeln mit Kräutern

Antipasti di mare
- Calamaretti, Oliven, getrocknete Tomaten und feine Knoblauchscheiben in
  einem pikanten Tomaten-Basilikum-Dressing
- Meeresfrüchte „Capri“ mit Tintenfi sch, Muscheln, Surimi und Shrimps in
  einer milden Knoblauch-Vinaigrette
- Zarte Sardellenfi lets verfeinert mit aromatischem Kräuteröl und Knoblauch
- Riesengarnelen in Knoblauchöl
- Feiner Pulpo, kombiniert mit pikanter Chorizo, weißen Bohnen und halb- 
  getrockneten Tomaten in Olivenöl mit Rosmarin
- Saftige Sardinenfi lets in einem feinen Gewürzdressing mit Zwiebeln, Kräutern 
  und Gewürzpaprika

Antipasti gefüllt
- Paprini, gefüllt mit herzhafter Frischkäsecreme
- Zarte Champignonköpfe gefüllt mit Rucola-Frischkäsecreme
- Cocktailtomaten mit feiner Frischkäsecreme gefüllt
- Würziger Feta im Weinblatt in mildem Öl 
- Grüne Peperoni mit cremigem Frischkäse gefüllt
- Rote Peperoni mit Feta-Creme gefüllt

Antipasti-Spieße
- Gemüsespieß „Vegetaria“ mit frischen Cherrytomaten, Paprika und Zucchini,
  verfeinert mit Kräutern der Provence
- Griechischer Bauern-Spieß mit Kuhmilchkäse, Paprika und Oliven in Kräuteröl
- Mozzarella-Paprika-Spieß in Kräuter-Knoblauch-Öl
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