Antipasti gegrillt und in fein gewlrztem Ol eingelegt
- Gegrillte Zucchini

- Gegrillte Champignons

- Gegrillte Auberginen

- Gegrillte Paprika

Antipasti natura

- Zarte Artischockenherzen, mediterran gewutrzt mit Petersilie und Kapern
- Borrettanezwiebeln in Rotwein

- Schwarze Kalamata-Oliven

- Grine Mammut-Oliven

- Sonnengetrocknete Tomaten mit Knoblauch und Kapern

- Balsamico-Zwiebeln mit Krautern

Antipasti di mare

- Calamaretti, Oliven, getrocknete Tomaten und feine Knoblauchscheiben in
einem pikanten Tomaten-Basilikum-Dressing

- Meeresfriichte ,,Capri“ mit Tintenfisch, Muscheln, Surimi und Shrimps.in
einer milden Knoblauch-Vinaigrette

- Zarte Sardellenfilets verfeinert mit aromatischem Krauterdl und Knoblauch

- Riesengarnelen in Knoblauchdl

- Feiner Pulpo, kombiniert mit pikanter Chorizo, weiRen Bohnen und halb-
getrockneten Tomaten in Olivendl mit Rosmarin

- Saftige Sardinenfilets in einem feinen Gewdrzdressing mit Zwiebeln, Krautern
und Gewdrzpaprika

Antipasti gefullt

- Paprini, gefillt mit herzhafter Frischk&secreme

- Zarte Champignonkdpfe geflllt mit Rucola-Frischké&secreme
- Cocktailtomaten mit feiner Frischk&secreme gefullt

- Wiirziger Feta im Weinblatt in mildem Ol

- Grine Peperoni mit cremigem Frischkase gefullt

- Rote Peperoni mit Feta-Creme gefullt

Antipasti-Spiele

- Gemiisespiel’ ,,Vegetaria“ mit frischen Cherrytomaten, Paprika und Zucchint,
verfeinert mit Krautern der Provence

- Griechischer Bauern-Spiefl? mit Kuhmilchké&se, Paprika und Oliven in Kruterdl

- Mozzarella-Paprika-SpieR in Krauter-Knoblauch-Ol
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